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 allergeni

Lievito Madre
naturale
Il lievito madre, noto anche come 
pasta madre, lievito naturale, pasta 
acida o lievito acido, è un impasto 
a base di farina* e acqua, in cui 
si sviluppano batteri e fermenti 
lattici, che grazie alla produzione di 
anidride carbonica, permettono una 
lievitazione naturale.

*Farina biologica di Grano Duro
Senatore Cappelli



 allergeni

MENÙ
La Nuvola

4 SPICCHI 8 SPICCHI

CLASSICA
Spalla stagionata Renieri, stracciatella di Poggibonsi,
olio evo 

14,50 25,50

 cod. 1,6,7,10

MARGHERITA 2.0
Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala, origano,
pecorino

12,50  23,50

 cod. 1,6,7,10

ACCIUGA
San Marzano dop, aglio, origano, filetti di acciughe

14,50 26,50

 cod. 1,4,7,14

Doppia cottura: prima al vapore, poi in forno elettrico.
Risulta croccante all’esterno e incredibilmente morbida al suo interno.

Si scioglie in bocca al primo morso, perfetta da condividere!
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Il Crancio
di Pala alla Romana

Variante al piatto della Pala alla romana, caratterizzata da una piacevole 
croccantezza, si presenta in quattro pezzi, perfetta da condividere!

RITA
Pomodoro San Marzano dop, mozzarella di bufala, 
origano, olio evo

10,50

 cod. 1,6,7,10,12

IMBOTTITO
Ripieno di fiordilatte di Poggibonsi, cipolla in agrodolce,
prosciutto cotto di alta qualità

11,50

 cod. 1,6,7,10,12

 SPALLA
Ripieno con Spalla stagionata Renieri, stracciatella di Poggibonsi

11,50

 cod. 1,6,7,10

VEGETARIANO
Pesto di stagione con nocciole, verdure di stagione, gorgovino,
fiordilatte di Poggibonsi

10,50

 cod. 1,6,7,10
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Pizza Tonda
Leggera, friabile, digeribile: la classica pizza tonda. 

Digerire non sarà più un problema!

MARINARA
Aglio, pomodoro San Marzano Dop, origano, basilico

7,50
 cod. 1,6,10

’NDUJA E STRACCIA
Base Bianca, stracciatella di Poggibonsi, ’Nduja di Spilinga,
verdure di stagione

 
12,50

 cod. 1,6,7,10

COSACCA
Pomodoro San Marzano dop, pecorino, basilico

10,50
 cod. 1,6,7,10

PIEFFE
Base bianca, fiordilatte di Poggibonsi, funghi
spalla cotta di alta qualità, pecorino

11,50
 cod. 1,6,7,10

BORGACCIO
Pomodoro San Marzano dop, fiordilatte di Poggibonsi, cipolla in
agrodolce, guanciale, ‘nduja di Spilinga, pecorino

12,50
 cod. 1,6,7,10, 12

MARGHERITA
Pomodoro San Marzano dop, fiordilatte di Poggibonsi, 
basilico, origano

7,50
 cod. 1,6,7,10

BUFALA
Pomodoro San Marzano dop, mozzarella di bufala campana, basilico

11,00
 cod. 1,6,7,10

ORTO
Base bianca, fiordilatte di Poggibonsi, verdure di stagione, pecorino, 
pesto di stagione con nocciole

12,50
 cod. 1,6,7,8,9,10,12

NAPOLI
Pomodoro San Marzano dop, fiordilatte di Poggibonsi, acciughe,
capperi, origano

11,50
 cod. 1,4,6,7,10
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FORMAGGI
Scamorza affumicata, gorgovino, pecorino,
fiordilatte di Poggibonsi

11,50
 cod. 1,6,7,10

SPALLA E STRACCIA
Pomodoro San Marzano, spalla stagionata toscana, stracciatella di
Poggibonsi, pesto di stagione con nocciole tostate

 

13,50
 cod. 1,6,7,10

PICCANTE
Pomodoro San Marzano dop, fiordilatte di Poggibonsi, salamino
piccante, ‘nduja di Spilinga

11,50
 cod. 1,6,7,10,12

FIOR D’ACCIUGA
Base bianca, acciughe, verdure di stagione, mozzarella di bufala
campana, capperi, origano, olive leccino

13,50
 cod. 1,4,6,7,10

GIULIA
Base bianca, pesto di stagione con nocciole, salame piccante,
gorgovino, fiordilatte di Poggibonsi

12,50
 cod. 1,6,7,8,10

TONNO
Pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte di Poggibonsi, filetti di 
tonno, pesto di stagione con nocciole tostate, olive 
leccino, cipolla in agrodolce, origano 

14,50
 cod. 1,4,6,7,10,12

CALZONE
Pomodoro San Marzano, Scamorza affumicata, fiordilatte di Poggibonsi, 
spalla cotta di alta qualità, pepe nero 

11,50
 cod.1,6,7,10

Qualora vi fossero delle aggiunte o modifiche sulle pizze, i prezzi potranno 
subire variazioni 

AGGIUNTE Verdure 2,00 - Formaggi 2,50  - Salumi e acciughe 3,00
Mozzarella di bufala o Stracciatella 3,00

Utilizziamo solo verdure di stagione,
le pizze possono subire variazioni in base alla disponibilità.

I nostri principali fornitori sono Aziende Agricole Biologiche e Biodinamiche. 



 allergeni



Dolci
di nostra produzione

VUOI CONCLUDERE IN DOLCEZZA?
Richiedi al nostro personale i dolci del giorno.

 

7

AMARO 4

LIMONCELLO 4

GRAPPA 4

SERVIZIO AL TAVOLO 10% 
i prezzi sono espressi in euro 



ELENCO SOSTANZE O PRODOTTI CHE 
PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
(Regolamento CEE 1169/2011)

Alcuni allergeni sotto indicati sono utilizzati per la preparazione di alcuni prodotti, 
e non potendo escludere in maniera certa ed assoluta una contaminazione crociata 
verso altri prodotti che non li contengono, si provvede per una maggiore informazione 
del consumatore, ad esporre un elenco degli allergeni potenzialmente presenti:

1. cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro 
ceppi derivati e i prodotti derivati;

2. crostacei e prodotti a base di crostacei;

3. uova e prodotti a base di uova;

4. pesce e prodotti a base di pesce;

5. arachidi e prodotti a base di arachidi;

6. soia e prodotti a base di soia;

7. latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio);

8. frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti;

9. sedano e prodotti a base di sedano;

10. senape e prodotti a base di senape;

11. semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;

12. anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro 
in termini di anidride solforosa totale;

13. lupini e prodotti a base di lupini;

14. molluschi e prodotti a base di molluschi;

15. fave e piselli


